
 1 

Secteur 2.32 
Novembre 2010 

 
SEMAPHORE MULHOUSE SUD ALSACE  7 - 9 rue du Moulin – 68100 MULHOUSE 

Tél : 03.89.66.33.13 – Fax : 03.89.56.49.19 – www.semaphore.asso.fr 

 

 

CHOCOLATIER-CONFISEUR en Alsace 
 

 

 

 
Le chocolatier-confiseur intervient à tous les stades de la fabrication de la chocolaterie, de la 

confiserie et éventuellement de la pâtisserie à base de chocolat. Il peut avoir des activités liées au 
commerce. Il connaît bien les familles de matières premières ainsi que leurs additifs. En chocolaterie, 
il sait effectuer correctement les opérations de tempérage, trempage, enrobage. En confiserie, il 
connaît les techniques de cuisson, de fonte, de façonnage et de fourrage...  
 
Il est possible de se spécialiser en chocolaterie-confiserie après un CAP Pâtissier. Le CAP 
Chocolatier-confiseur se prépare en un an.  
 
Le titulaire du CAP Chocolatier débute comme commis ou chocolatier confiseur spécialisé dans une 
entreprise industrielle ou artisanale. Avec une solide expérience professionnelle, il peut devenir artisan 
commerçant, chef de laboratoire ou responsable de production.  
 
Poursuite d’études : le Brevet Technique des Métiers Chocolatier. 
Le titulaire du BTM maîtrise parfaitement les techniques de fabrication des chocolats, des bonbons et 
de la confiserie, mais surtout, il peut être chef de fabrication, diriger une entreprise et former des 
apprentis. Cette formation est sanctionnée par un diplôme de niveau IV de la Chambre des Métiers. 
Elle est ouverte aux titulaires d'un CAP Chocolatier. Le BTM permet de se présenter au concours du 
meilleur ouvrier de France. Pas de formation en Alsace (CFA municipal de Belfort). 
 

 

 

FORMATION INITIALE 
 
 

DANS LE HAUT-RHIN 
 
 
 CFA du Lycée professionnel Roosevelt 

18 rue de la Tour du Diable - BP 2307 - 68069 Mulhouse Cedex 
Tél. : 03 89 36 20 90 
Fax : 03 89 36 20 91 
Mail : cfa.roosevelt@estvideo.fr 
Site : http://sites.estvideo.net/roosevelt  
 
CAP chocolatier-confiseur par apprentissage. Ce diplôme se prépare en 1 an après un CAP 
Pâtissier. 
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DANS LE BAS-RHIN 
 

 
 CFA d’Eschau 

21 rue des Fusiliers Marins - BP 30415 - 67412 Illkirch-Graffenstaden Cedex 
Tél. : 03 88 59 00 80 
Fax : 03 88 59 00 76 
Mail : cfa.eschau@cm-alsace.fr 
Site : www.cfa-eschau.fr 
 
CAP chocolatier-confiseur par apprentissage, en 1 an après un CAP Pâtissier.  
 
 
 CFA du lycée professionnel André Siegfried 

12 rue des Dominicains - BP 40234 - 67504 Haguenau Cedex 
Tél. : 03 88 73 54 55 
Fax : 03 88 63 82 12 
Mail : ce.0671760z@ac-strasbourg.fr 
Site : www.lyc-siegfried-haguenau.ac-strasbourg.fr 
 
 
CAP chocolatier-confiseur par apprentissage, en 1 an après un CAP Pâtissier.  
 
 

 

FORMATION CONTINUE 
 
 

 GRETA Haute-Alsace.  
3, rue Paul Verlaine - 68200 MULHOUSE 
Tél : 03 89 43 16 17  
Mail : gha@greta-haute-alsace.com  
Web : www.greta-haute-alsace.com  
 
Plate-forme des Métiers de Bouche : CAP Chocolatier (500h, cours au Lycée Roosevelt, Mulhouse).  
 
Le programme régional des formations s'adresse aux demandeurs d’emplois. Pour le public concerné, 
la Région prend en charge les frais de formation et la protection sociale. Les actifs occupés peuvent 
intégrer les formations régionales sous certaines conditions (consulter le GRETA). 
 
 
 

CONTACTS UTILES 
 
 
 Corporation des pâtissiers confiseurs glaciers du Haut-Rhin 

12 allée Nathan Katz – 68100 Mulhouse 
Tél : 03 89 36 30 00  
Mail : contact@uca68.fr 
Web : www.uca68.fr/fr/corporation-patissiers 
 
 
 Corporation des pâtissiers confiseurs glaciers du Bas-Rhin 

Espace Européen de l'Entreprise – 2 Allée d'Oslo – 67300 Schiltigheim 
Tel : 03.88.26.16.17  
Mail : uca67@wanadoo.fr 
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